Аннотация  рабочей программы дисциплины «Наукоемкие технологии в общественном питании»
Направление подготовки
19.03.04 «Технология продукции и организация общественного питания»
Рабочая программа учебной дисциплины соответствует требованиям ФГОС ВО по направлению 19.03.04 «Технология продукции и организация общественного питания»

1. [bookmark: _GoBack]Место дисциплины  в структуре ОПОП:
Дисциплина относится к дисциплинам по выбору вариативной части дисциплин ФГОС ВО-Б1.В.ДВ.02.01
2. Цель и задачи дисциплины, требования к результатам освоения дисциплины;
Цель преподавания дисциплины – создание условий для формирования основ научного мышления. 
Задачи дисциплины: 1) изучение методологии научного исследования; 2) обучение методам и приемам планирования научно-исследовательской работы; 3) выработка практических навыков получения, анализа и обработки научных результатов.
В результате освоения дисциплины студент должен:
знать: этапы научно-исследовательской деятельности; методы обработки и анализа результатов исследования;  правила оформления отчетов о научном исследовании; формы юридической охраны интеллектуальной собственности;
уметь: проводить исследования по заданной тематике; анализировать полученные результаты, подготавливать данные для составления различного вида публикаций;
владеть: методами изучения научной литературы, приемами работы с научными источниками; навыками критического восприятия информации.
3. Формируемые компетенции;
ОПК-1
ПК-23
ПК-24
ПК-25
4. Содержание дисциплины (содержание разделов дисциплины, разделы дисциплины и междисциплинарные связи с обеспечиваемыми (последующими) дисциплинами, разделы дисциплины и виды занятий);
Раздел 1.Организация научно-исследовательской работы в России: Тема 1. Предмет и проблематика курса.
Раздел 2.Этапы научно-исследовательской работы: Тема 2. Методология научных исследований. Тема 3. Подготовительный этап научно-исследовательской работы. Тема 4. Теоретические и экспериментальные исследования. Тема 5. Написание и оформление результатов научных работ

Данная дисциплина является предшествующей для ГАК, ГЭК, преддипломная практика, производственная практика, «Организация производства и обслуживания на П.О.П.», «Проектирование П.О.П.».
5. Объем дисциплины: 144/4 з.е. (в том числе ауд.- 62, см. р. - 46).
6. Форма промежуточного контроля: экзамен
7. Семестр: 4

Разработчик:
к.х.н, доцент кафедры Технологии и организации питания и услуг                ПИ (ф) РЭУ им. Г.В. Плеханова Степанян Ю.Г.

